5 Racion Racién

De picar
Jamon ibérico de bellota 13,50 23,50
Seleccion de lomos de Marcelino Ibéricos 10,00 18,00
Surtido de ibéricos de bellota 13,50 18,00
Tabla de quesos artesanales locales (con leche cruda) @ @ 10,50 19,00
Tabla mixta de embutidos ib. y quesos locales @ 12,50 23,00
Croquetas de jamén ibérico con su velo @ &«f; % 9,50 17,50
Torrezno soriano con “patatas menéas” %; 8,50 15,00
De cuchara
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Sopas de ajo en torrija &«fi‘ % 13,00
Consomé con raviolis de tocino ibérico y codorniz escabechada :E,! 12,00
: ; 5 @ - EX
Lentejas con foie de Selectos de Castillay shiitake 99 &; 14,00
Garbanzos Pedrosillanos (IGP) con costillay chorizo ibéricos 14,00
de Marcelino Ibéricos
Risotto de hongos con aroma de trufa @ ﬁ! ?ﬁ# 16,00
Entrantes
Carpaccio templado de calabaza ahumada con queso de cabra g g 14,00
Monte Enebro, ruculay alifio de soja miel y mostaza (b &
Ensalada de kale con ventresca de atin, naranja, nuez y @ £x e 13,50
J
vinagreta de ardndanos e
Ensalada templada de endivias y queso de Hinojosa ﬁ; @ 14,00

Huevos al plato con su chorizo ibérico Hoja de Carrasco y guisantes §-4% 15,00
Tallarines con pesto de pistachos Finca Telereta y queso Galmesan .o, @ 15.00
Amanita Cesarea con parmentier y yema de huevo de Gallinas Felices 6 @ 22,00

Judia Redondilla con rebozuelos, huevo poché y pinones @ 14,00

IVA incluido Servicio de Pan 2,00 €

Del mar
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Trucha guisada con Suvignon Blanc de nuestros vifiedos @k 22 19,00
Lomo de merluza en salsa verde con langostinos e« V;‘ 02 S 22,00
Bacalao ala Riojana e« %i‘ 20,00
Vieiras con texturas de maiz y velo de papada ibérica @ @ 22,00

De la tierra
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Solomillo de ternera charra con parmentier y zanahorias asadas &; 20 @ 23.00
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Steak tartar de solomillo de ternera elaborado en sala g« &; 0 0‘0& 21,00
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Perdiz escabechada 99 22,00

Brioche de carrilleras de cerdo ibérico &; | 55 % 19,00

Chuleta de cordero con costra (elaboracion 25 min.) g. @ 55 23,00
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Tataki de picaia de Morucha Senorio Charro %fuoq 0 L 292,00
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Albéndigas de ciervo con crema de boletus y boletus Tapon £ @222 ? 29,00
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Presa ibérica Hoja de Carrasco con chutney de pifia &ﬁ} 92 24,00
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Nuestro cachopo de ternera Serorio Charro %L “‘1 ‘ 20,00

Postres hechos en casa
Cuajada de leche de oveja zamorana & H 8,00

Tarta de queso ,&; wd & 8,00

Hojaldre de manzana horneado al momento (elaboracion 25 min.) &; & ©°°o°

Mouse de chocolate % @ 8,00
Otros postres

Surtido de helados (consultar alergeneos) 8,00
Fruta de temporada 7,00

Muchos de los platos pueden adaptarse para dietas sin gluten o vegetarianas, consulta con nuestro equipo.

IVA incluido Servicio de Pan 2,00 €



